Stattkiche GmbH

Hans-Bockler-Berufskolleg - Speiseplan vom 16.11.2026 bis 20.11.2026

Meni A Menu B1 Menii B2 Menii C
Montag
16.11.2026 Rohkost
Rohkost « .
Ggflﬂgelrostbratwurst [16] \I?Vlzurgsr:\z(l_c]) hl-Kase-Bratling (cc, Brotchen [GG, wz, RO, GE]
mit brauner SolRe mit brauner SoRe Salatbuffet [EI, GG, wz, ML, SE / 4,
BIO-Kartoffeln BIO-Kartoffeln 12,2,7)
VI Frischobst Frischobst
Dienstag
17.11.2026 i ; Brotchen [GG, wz, RO, GE]
e i | Brdohenco v ro.cey | BIO-Gemseauppo Kumtetunt |
Ol-Dressing [6G WZgSE/2 4 9 BIO-Gemiisesuppe Kunterbunt | (Kartoffeln, Blumenkohl, Brotchen (66, Wz, Ro, GE)
N g [GG, WZ, 4] Erbsen, Bohnen und Méhren) Salatbuffet [EIl, GG, Wz, ML, SE /4,
achs-Gratin mit Tomaten und | (Kartoffeln, Blumenkohl, + 1 Geflugelwiener ML, SL, SE /1
Gnocchi [FI, GG, WZ, ML) Erbsen, Bohnen und Méhren) | 16] o R .
Quark mit Vanillegeschmack Quark mit Vanillegeschmack Quark mit Vanillegeschmack Quark mit Vanillegeschmack
und Schoko I (ML] d Schok ? und Schokoraspeln [ML] und Schokoraspeln (ML]
@ 0,( B Y und Schokoraspeln [ML]
N::gt:.:l\lz(gz(;h Farmersalat (mit Weilskohl, ) )
BLALE Mohre, Mais, Sellerie und Farmersalat (mit Weil3kohl,
Porree) in Joghurtdressing (ML, | MOhre, Mais, Sellerie und
El, SE, SL, SU /2] Porree) in Joghurtdressing ML, Brotchen [GG, wz, RO, GE]
Indisches Butter Chicken (mit El, SE, SL, SU/ 2] ] Salatbuffet [E1, GG, Wz, ML, SE / 4,
e Tmennd | et SR ain
Naturreis Blaubeerenjoghurtspeise [ML] Blaubeerenjoghurtspeise ML)
Blaubeerepj'oghurtspeise [ML] ‘f
: #
Bunter Méhrensalat mit Mais, | Bunter MGhrensalat mit Mais,
DC:'; r111ezr082§ag Paprika und Radieschen in Paprika und Radieschen in
1. Essig-Ol-Dressing [SE /2, 4] Essig-Ol-Dressing [SE /2, 4]
Hamburger mit Rindfleisch sg; | veg. Hamburger (Falafel) (cG,
+Gurkenscheiben 1, 4, 12] WCZ;] . Brotchen (GG, wz, RO, GE]
+Réstzwiebeln (66, wz] IRgéffxfgg‘;fﬁa%”w‘%m Salatbuffet [El, GG, Wz, ML, SE /4,
Iﬁggﬁﬁfgfe e sE +Remoulade [E1, SE /1] 12,2,7]
im Burgerbrétchen [GG, Wz, sM] _+K%t0hup gl__t o Kirschkuchen [GG, Wz, EI/12]
Kartoffelwedges |}2n rtufrfgler ré’ chen [GG, Wz, SM]
Kirschkuchen [GG, Wz, EI / 12] artorieiwedges
H e¢ Kirschkuchen [GG, Wz, EI / 12]
- i
Freitag
20.11.2026 Mischsalat (Eisbergsalat mit

diversem Gemise)

mit Cocktaildressing [Su, SE, EI'/

2,13]

Rindergulasch mit Zwiebeln,

Mohren und Paprika

Kartoffelkl6RRe

Frischobst
P, o

&

”de #

Rohkost

Germknoédel mit Fruchtfillung
[GG, WZ, EI, ML / 4]

+ SoflRe mit Vanillegeschmack
[ML]

Frischobst

[ste]

G

Broétchen (GG, wz, RO, GE]
Salatbuffet [EI, GG, Wz, ML, SE /4,
12,2,7]

Frischobst

Wir winschen lhnen ,Guten Appetit™!

1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= StiBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und StBungsmittel, 12= Farbstoffe, 13 = geschwefelt, 15 = geschwarzt,
18= Phosphat, DI = Dinkel, EI = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, GG = glutenhaltiges Getreide, HF = Hafer, HN = Haselniusse, KN = Cashewniisse,
KT = Krebstiere, KV = Keine Allergene vorhanden, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfrichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja,
WN = Walnusse, WZ = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mthre, Paprika, O = taglich und saisonal wechselnd, “'Iﬁ = vegetarisch,‘i' = lactosefrei, ,i"= glutenfrei
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Die gekennzeichneten Komponenten entsprechen den DGE-Qualitdtsstandards fir die
Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder sowie fur die Schulverpflegung und wurden
von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

Anderungen vorbehalten




